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C O M U N E  di  G R I G N A S C O 

PROVINCIA di NOVARA

CAP  28075                              

P.I.  e  cod. fisc. 00177080033
AREA AMMINISTRATIVA
[image: image2.wmf]
RESPONSABILE DEI SERVIZI RELATIVI

DETERMINAZIONE  N. 62 DEL  30/04/2014
OGGETTO: AFFIDAMENTO DEL CONTRATTO MISTO AVENTE PER OGGETTO PRINCIPALE IL SERVIZIO DI RISTORAZIONE SCOLASTICA (ALLEGATO II B D.LGS 163/2006 E SM.I.) PER ALUNNI ED INSEGNANTI DELLA SCUOLA DELL'INFANZIA, PRIMARIA E SECONDARIA DI PRIMO GRADO, CENTRO INCONTRO ANZIANI,

 FORMTEXT 
 DIPENDENTI COMUNALI E CENTRI ESTIVI, PER IL PERIODO DI DIECI ANNI CON PREVISIONE, A TITOLO ACCESSORIO, DELLA PROGETTAZIONE PRELIMINARE, DEFINITIVA ED ESECUTIVA DELLA RIQUALIFICAZIONE DELL'EDIFICIO DA ADIBIRE A CENTRO COTTURA. APPROVAZIONE DETERMINA A CON

 FORMTEXT 
TRARRE.
OGGETTO: AFFIDAMENTO DEL CONTRATTO MISTO AVENTE PER OGGETTO PRINCIPALE IL SERVIZIO DI RISTORAZIONE SCOLASTICA (ALLEGATO II B D.LGS 163/2006 E SM.I.) PER ALUNNI ED INSEGNANTI DELLA SCUOLA DELL’INFANZIA, PRIMARIA E SECONDARIA DI PRIMO GRADO, CENTRO INCONTRO ANZIANI, DIPENDENTI COMUNALI E CENTRI ESTIVI, PER IL PERIODO DI DIECI ANNI CON PREVISIONE, A TITOLO ACCESSORIO, DELLA PROGETTAZIONE PRELIMINARE, DEFINITIVA ED ESECUTIVA DELLA RIQUALIFICAZIONE DELL’EDIFICIO DA ADIBIRE A CENTRO COTTURA. APPROVAZIONE DETERMINA A CONTRARRE.
IL RESPONSABILE DEL SERVIZIO
PREMESSO 

- che con Delibera di Consiglio Comunale n. 10 del 03.04.2014, esecutiva ai sensi di legge, sono state approvate le linee di indirizzo per l’affidamento pluriennale del servizio di ristorazione scolastica e servizi ausiliari con riqualificazione dei locali di proprietà comunale;

- che con Delibera di Giunta Comunale n. 37 del 16.04.2014, esecutiva ai sensi di legge, è stato approvato il Capitolato d’Oneri per l’affidamento del contratto misto avente per oggetto principale il servizio di ristorazione scolastica (allegato II B d.lgs 163/2006 e sm.i.) per alunni ed insegnanti della scuola dell’infanzia, primaria e secondaria di primo grado, centro incontro anziani, dipendenti comunali e centri estivi, per il periodo di dieci anni con previsione, a titolo accessorio, della progettazione preliminare, definitiva ed esecutiva della riqualificazione dell’edificio da adibire a centro cottura;

DATO ATTO 
- che l’articolo 11, comma 2, del D.Lgs. 12 aprile 2006, n. 163 dispone che:

“prima dell’avvio delle procedure di affidamento dei contratti pubblici, le amministrazioni aggiudicatici decretano o determinano di contrarre, in conformità ai propri ordinamenti, individuando gli elementi essenziali del contratto e i criteri di selezione degli operatori economici e delle offerte”;
- che la spesa presunta complessiva del contratto per il periodo di dieci anni è pari a € 2.130.000,00 (euro duemilionicentrotrentamila/00);

- che la spesa complessiva sarà coperta finanziariamente attraverso gli incassi della vendita dei buoni pasto degli utenti che usufruiscono del servizio mensa e per la parte mancante con risorse proprie di bilancio;
CONSIDERATO che, ai sensi dell’art 55 del D. Lgs 163/2006 e s.m.i., al fine di individuare il gestore del servizio di cui all’oggetto, sarà svolta una gara a procedura aperta e che l’aggiudicazione avverrà a favore dell’offerta economicamente più vantaggiosa ai sensi dell’art. 83 del D.Lgs 163/2006 e s.m.i.;

RITENUTO necessario pertanto avvalersi della gara a procedura aperta con aggiudicazione a favore dell’offerta economicamente più vantaggiosa visto l’importo presunto di gara su indicato e per potere garantire la maggiore pubblicità dell’intenzione dell’Amministrazione di procedere all’aggiudicazione del servizio di cui all’oggetto;
VISTO che gli elementi e le condizioni previste per le determinazioni a contrarre, ai sensi dell’art. 192 del decreto legislativo 18 agosto 2000, n. 267 e dell’art. 11 del D.Lgs. 163/2006 sono le seguenti:

1. la finalità di pubblico interesse dell’l’affidamento del servizio misto di ristorazione scolastica come servizio principale e di riqualificazione del centro cottura come servizio accessorio è quello di perseguire economie di tempo e di risorse, nonché di contare su un unico operatore economico, interlocutore della stazione appaltante sia in fase di esecuzione dell'opera che di svolgimento del servizio;

2. l’oggetto della prestazione è l’affidamento del contratto misto avente per oggetto principale il servizio di ristorazione scolastica (allegato II B d.lgs 163/2006 e sm.i.) per alunni ed insegnanti della scuola dell’infanzia, primaria e secondaria di primo grado, centro incontro anziani, dipendenti comunali e centri estivi, per il periodo di dieci anni con previsione, a titolo accessorio, della progettazione preliminare, definitiva ed esecutiva della riqualificazione dell’edificio da adibire a centro cottura
3. le clausole principali del contratto sono contenute nel disciplinare di gara e nel Capitolato speciale d’appalto;

4. il contratto dovrà essere stipulato in forma pubblica amministrativa;

5. la modalità di scelta del contraente è quella della procedura aperta;

6. il criterio dell’aggiudicazione è quello dell’offerta economicamente più vantaggiosa, ai sensi dell’art. 83 del D.Lgs 163/2006 e s.m.i.;

VISTI:
- l’art. 107 del D. Lgs 267/2000 e s.m.i.;

- il Decreto di nomina sindacale n. 01/2014;

DETERMINA

1) di procedere, per i motivi esposti in narrativa, all’appalto avente per oggetto principale il servizio di ristorazione scolastica (allegato II B d.lgs 163/2006 e sm.i.) per alunni ed insegnanti della scuola dell’infanzia, primaria e secondaria di primo grado, centro incontro anziani, dipendenti comunali e centri estivi, per il periodo di dieci anni con previsione, a titolo accessorio, della progettazione preliminare, definitiva ed esecutiva della riqualificazione dell’edificio da adibire a centro cottura, per un importo presunto decennale di € 2.130.000,00 finanziato in parte con l’incasso della vendita dei buoni pasto degli utenti che usufruiscono del servizio mensa e per la parte mancante con risorse proprie di bilancio;
2) di procedere all’appalto di cui sopra mediante procedura aperta con criterio di aggiudicazione dell’offerta economicamente più vantaggiosa ai sensi dell’art. 83 del D,.Lgs 163/2006 e s.m.i.;

3) di approvare lo schema di bando di gara d’appalto, sottoscritto dal responsabile dell’Area Amministrativa e dal Responsabile dell’Area Tecnica;

4) di indire la gara d’appalto con il sistema della procedura aperta ai sensi art. 83 del D. Lgs 163/2006 e s.m.i.;
5) di dare atto che la copertura finanziaria sarà assicurata in parte tramite gli incassi della vendita dei buoni pasto degli utenti che usufruiscono del servizio mensa e per la parte mancante con risorse proprie di bilancio.
La presente determina viene così sottoscritta:









IL RESPONSABILE DEL SERVIZIO









         (F.to BONAZZI dott.sa Valentina)
Grignasco, lì ________________________
______________________________________________________________________________

Visto di regolarità contabile che attesta la copertura finanziaria, ai sensi dell’art. 151, comma 4, del D.L.vo 18.08.2000 n. 267







      IL RESPONSABILE DEL SERVIZIO FINANZIARIO







                 (F.to FRANZINI ANNALISA)
Grignasco, lì ________________________
______________________________________________________________________________

Pubblicato il ________________________ e per 15 gg. consecutivi.











IL MESSO COMUNALE











____________________

Grignasco, lì ________________________
______________________________________________________________________________

Per copia conforme ad uso amministrativo:









   IL RESPONSABILE DEL SERVIZIO









           (F.to BONAZZI dott.sa Valentina)

Grignasco, lì ________________________
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